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»Sans Souci“-Directrice Andrea Fuchs
freut sich fiir ihre Gaste tiber das En-
gagement von Jeremy Ilian als neuen
Kiichenchef im Restaurant La Véranda.
Zuletzt Kiichenchef im Motto am Fluss
und mit einer spannenden Laufbahn
vom Pop-up-Sandwich-Store tiber Bras- prg
serien bis hin zum Fine-Dining- v
Restaurant mit Guide-Michelin-
Sternen. La France rencontre Vienne.
WWW.Sanssouci-wien.com
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MICHELIN-STERN

Seit drei Jahren ist das Restaurant Opus, das kulinarische
Meisterstiick des Hotel Imperial, unter Leitung von Sous-
Chef Stefan Speiser und seinem Team. Nun ging unerwartet
ein langjahriger Traum mit der Verleihung des Michelin-
Sterns in Erfiilllung. Zu Ehren der Auszeichnung wird nun
ein spezielles Degustationsmenti a la carte im 45 Sitzplitze
umfassenden Restaurant angeboten. www.restaurant-opus.at
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Florian Bucar iibernimmt mit Sous-Chef Daniel
Lederer die Kiiche im Biohotel , der daberer” und
wechselt samt Familie ins Gailtal. So wurde aus
einem Stammgast der Kiichenchef. Marianne
Daberer und Ruhestindler Walter Schmitz freuen
sich iiber den stimmigen Generationswechsel, die
typische Bodenstandigkeit, aber auch neue Akzen-

te auf der Speisekarte. Wiewohl auch die Gaste.
www.biohotel-daberer.at
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EXTRAORDINAIRE

Das Gemeinschaftswerk der kulinarischen Extraklasse: Amadors
Wirtshaus & Greifdlerei macht die ersten Schritte. Zweifelsohne mit
viel Freude und groflen Ambitionen ein neuer Hort feinster Kiiche
und Weine in Wien, aber doch mehr Gourmetrestaurant. Spannend
ist allemal, wohin die Reise rund um Juan Amador mit Partner
Gebhard Schachermayer und Fritz Wieninger, Kuchenchef Séren
Herzig und Sommelier Andreas Katona Reise noch fithren wird.
Superspannend und speziell zum Sonntagsbraten empfehlenswert.
www.amadors-wirtshaus.com
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FACETTENREICH

Alex Koblinger, Osterreichs einziger aktiver
Master-Sommelier, landet als Service-

und Qualititsmanager fiir internationale
Standards in Raimund Déllerer’s
Weinhandelshaus und als Chef-Sommelier

in Andreas Déllerer’s Genieflerrestaurant.
Damit hat Osterreich ein neues weinaffines
Dreamteam, das Weinfreunden wohl noch viel
Freude bereiten wird: personlich bei einem
Besuch oder auch im neuen Webshop.

www.doellerer.at; www.weinhandelshaus.at
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100 % GESCHMACK, 0 % BULLSH*T

Christoph Wagner freut sich tiber den dritten Self-

Service-, Freiraum Coffeeshop”im Donau Zentrum. Kaffee
aus eigener Rostung, frisch gefiillte Pitas, Salate und Quiches,
veganes Eis am Stiel, Eistees, Limonaden, Shakes & Frooties
und sehr geile Siifspeisen iiberzeugen ohne Zusatzstoffe,
Verdickungs-, Konservierungsmittel oder kiinstliche Aromen.
Einfach clever. www.freiraum-coffeeshop.at
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